Menu della cena
| NOSTRI CRUDI DI MARE

Capriccio di Mare 37

Degustazione di Salmone Marinato Degustazione di Tartare di Tonno n°1 Bulots

n°1 Scampo n°1 Gambero rosso n°1 Ostrica n°1 Cannolicchio

SCEGLIBILI SINGOLARMENTE :

OSTRICA SPECIAL "Tentation" 6 cad OSTRICA SPECIAL "gilardeau”7 cad.

BULOTS 2,5 cad SCAMPO grande 9cad GAMBERI ROSSI 8cad CANNOLICCHIO 4 cad

Viaggio in Sicilia 25
Degustazione di Gamberi Rossi di Mazara del Vallo, Arancio, burrata, basilico e olio extravergine

Tartare di Tonno con Erba Cipollina e Maionese allAvocado 19

ANTIPASTI

Insalata di Mare "Autumn” Castelletto 19

Polpo | Seppia| Maoscardino| Gamberi| Carciofi Fritti| Prezzemolo | Patate schiacciate al pesto | Olio Evo |
Saute di Coquillage 20

Battuta di Fassona con crema al Gorgonzola 17

Viaggio a Maiorca 18
Croquetas|Burrata| Tartare di Gamberi|Maionese alla Curcuma

PRIMI
I Nostro Spaghetto allo Scoglio 22

Tagliolino alle Vongole Veraci con carciofi 24

Tagliolino al Riccio Di Mare Fresco 30
Tagliolino alla granseola 22

Trofie al Pesto Genovese con Patate e Fagiolini 15

no glutine



DAL NOSTRO ACQUARIO

(I nostri crostacei sono visibili all'interno dell’acquario)

Tagliolino al 1/2 Astice Blu (400/600gr.) con pomodoro fresco e basilico 38
Tagliolino allAragosta Intera (800/1000gr.)  in arrivo
Tagliolino alla 1/2 Aragosta (800/1000 gr.) N arrivo

Astice Blu del mediterraneo (400/600gr.) Grigliato intero con caponata di verdure /6

1/2 Astice Blu del mediterraneo (400/600gr.) Grigliato 38

Aragosta Grigliata intera ( 800/1000gr.) con caponata di verdure in arrivo

SECONDI

Branzino al Forno con Verdurine su Crema Di Zucca e Terra di Olive Taggiasche 25

Fritto Misto del Golfo con Verdurine croccanti 25

Tentacolo di Polpo arrostito su crema di Zucca e Terra di Olive Taggiasche 25

Cannolicchiin tegame al verde 19

Coniglio alla Ligure 17

Servizio e coperto 3€

servizio riva mare +10€

Tutto il pesce da noi acquistato destinato ed essere consumato crudo, praticamente crudo o cotto e stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato lll, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3
*Nel caso di irreperibilita del prodotto fresco (Preventivamente abbattuto) potrebbe essere utilizzato il medesimo congelato

no glutine
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