Menu della cena

| NOSTRI CRUDI DI MARE

- Capriccio di Mare : 35

Degustazione di Salmone Marinato Degustazione di Tartare di Tonno n°1 Bulots

n°1 Scampo n°1 gambero rosso n°1 Ostrica Gillardeau n°1 Cannolicchio

- Millefoglie di Capesanta, Ricotta Affumicata, Ricci di Mare, Avocado e Caviale “ Trasmontanus” 18

- Tartare di Tonno Rosso con Finocchio e Arancia 18

- Degustazione di Caviale " Trasmontanus” 10gr 35

SCEGLIBILI SINGOLARMENTE :

OSTRICA SPECIAL "GILLARDEAU" 7 \cad OSTRICA REGAL ORO 7\cad SCAMPO NOSTRANO 7\cad
BULOTS 2,5\cad GAMBERI ROSSI 9\cad OSTRICA VERDE "EMERAUDE” 6\cad
ANTIPASTI

- Polpo alla Luciana Scomposto 19

- Saute di Cozze, Vongole e Lumachine di Mare con Pappa al Pomodoro 18

- Viaggio in Scozia ( Degustazione di Salmone Scozzese) 20
o o
PRIMI
- I Nostro Spaghetto allo Scoglio 22

- Zemin di Ceci con code di Gamberi Viola e Vongole Veraci 18

- Ravioli di Zucca con Funghi Porcini 20

- Trofie al Pesto Genovese con Patate e Fagiolini 16

no glutine



DAL NOSTRO ACQUARIO

(I nostri crostacei sono visibili all'interno dell’acquario)

- Tagliolini al Granciporro con Pomodoro Fresco e Basilico 25
- Tagliolino all’Astice Blu del Mediterraneo con pomodoro Fresco e Basilico 38

- Astice Blu del Mediterraneo Grigliato 1,5\kg 180

- Aragosta Rossa Reale 1\kg 180 (secondo disponibilita’)

SECONDI

ORATA O BRANZINO INTERO AL FORNO CON PATATE E CARCIOFI DI ALBENGA 60

- Trancio di Pescato del Giorno con Patate e Carciofi di Albenga 22

- Capesante Gratinate al Forno con Panna alle Erbe, Zafferano e Agrumi di Riviera 20

- Fritto Misto del Golfo 24

- Medaglione di Faraona Glassata con Castagne di Calizzano e Patate al Forno 20

Servizio e coperto 3€

Tutto il pesce da noi acquistato destinato ed essere consumato crudo, praticamente crudo o cotto e stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato lll, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3
*Nel caso di irreperibilita del prodotto fresco (Preventivamente abbattuto) potrebbe essere utilizzato il medesimo congelato

no glutine



